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Bienvenue à "La Suite"
 où le raffinement de la mixologie rencontre le charisme de nos barmen dévoués, 

Brieuc et de son fidèle acolyte, Samuel.

Grâce à leur riche expérience réussie, leur compétence affirmée et leur charme contagieux, 
Brieuc et Samuel incarnent l'âme de notre établissement.

À "La Suite"
nos barmen ne se contentent pas de servir des boissons, ils créent des moments uniques et inoubliables. 

Alors laissez vous emporter par leur passion, leur expertise et leur amitié, et soyez prêts à vous embarquer
pour un voyage sensoriel à travers notre carte de cocktails exquis ou de notre sélection d’alcools premium

Carte Des   armenB

Cocktails   ignatureS
LA SUITE

Liqueur Orange, Citron frais, Champagne, Blanc d’oeuf, Sucre 

LA MARIE GALANTE

Gin, liqueur Marasquin, Sirop de violette, Champagne 

L’EXCELSIOR

Chambord, Citron Frais, Champagne, Blanc d’oeuf, sucre

L’IRISH SUITE

Jameson, Café, sucre, Mousse de Baileys

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, prenez soin de vous...

15

15

15

14



Mojitos

Notre liste de Cocktails autour de vos  spiritueux préférés

Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Nous connaissons nos Classiques, n’hésitez pas à nous demander conseil

Autour du Gin
Gin Fizz Mint

Gin, Citron Frais,  Sucre, Menthe Fraiche, Top of Perrier

Kakuteru

Gin, Sake, St Germain, Citron Vert,  Top of Ginger ale

Pinky Punky

Gin, Purée de Framboise, Litchee, Citron Frais,  Cranberry

Autour du Rhum
Cuballate

Rhum infusé à la cannelle,  glace coco, Top of Jus d’ananas

Remember Me

Rhum especial ,  Cranberry,  framboise, Citron & Gingembre

Maî Taî

Rhum blanc & Brun, Cointreau, Citron & Menthe frais,  Orgeat

Autour de la vodka Autour du Monde

spritz

Porn Star Martini

Vodka, Passoa, Passion, citron frais,  shot de champagne

Xpresso Martini

Vodka, Kalhua, sucre, expresso

Bloody Mary

Vodka, Citron frais,  jus de tomate, Spicy Mix

Naked And Famous

Mezcal,  Cinzano, Elixir Breton, citron Frais

Spicy Margarita

Tequila infusé Jalapenos, Cinzano, Citron Frais,  pastèque

Pisco Sour

Pisco, Citron Frais,  Sucre, Dash d’Angustura

Classic

Rhum, Menthe et Citron Frais,  sucre de canne

Royal

Rhum, Menthe et Citron Frais,  sucre de canne,

Champagne

Garden

Rhum, Basil ic et Citron Frais,  Rhubarbe,  Cranberry

Classic

Cinzano aperitvo, Crémant, Top of Perrier

Hugo

St Germain, Menthe Fraîche, crémant, Top of Perrier

BZH

Cinzano aperitivo, chouchen, cidre 
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Gin San Maudez Bretagne

Beefeater Dry Gin UK

Gin du Comte France

Nuage Gin France

Octopus Nantes

JNPR (sans alcool)

Viei l le Prune de Soui l lac Cartron

Poire wi l l iams Cartron

Marasquin Cartron

Limoncel lo

Menthe Fraiche Bretonne 

Fraise de Plougastel

Kuentz édit ion personnel  "La Suite"  France   

Kuentz D’un Verre Printanier France 

Kuentz Végétal  Musette France

Bel levoye Rouge France

Knockando Ecosse

Kornog Bretagne 

Woodford Rye Bourbon USA

Kuij i ra Ryukyu 5years Japon

Lagavul in Ecosse

Lochlea Fal low UK

Jameson Ir lande

Les Gins

Les Liqueurs

Les Whiskies
élection d’élixirsS

supplément soft   3 €
Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Les vodkas

Les Rhums

Les digestifs

Damoiseau Gold Guadeloupe

3 r iv ières “cuvée Océan” Martinique

JM “Fumée volcanique” Mart inique

JM “Jardin Fruité” Mart inique

HSE XO Martinique

Havana Anejo Cuba

Mil lonario 15y Perou

Appleton Estate 15y Jamaïque

Plantation “Black Cask” Barbade

Greygoose France

Absolut Suède

Wyborowa 

Bas Armagnac Mil let  XO

Calvados Roger Groult  12years

Fine de bretagne

Chouchen
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Le Barista

Les Boissons Douces

Expresso,  Ristretto,  Décaféiné 

Double expresso,  Double décaféiné 

Chocolat chaud 

Thés et infusions

Plancoët (Bretagne) Plate ou Gazeuse (100cl)  

Plancoët (Bretagne) Plate ou Gazeuse (50cl)   

Perrier (33cl)  

Limonade  (bt  33cl)  ,  Diabolo

Coca cola,  Coca cola Zéro,  Orangina (33cl)  

 Fever Tree (mediterranéen, tonic,  ginger Ale)

Jus de Fruit  «Granini  »  (25cl)  

orange, ananas, mangue, abricot,  tomate, cranberry, fraise  

Jus de fruits Frais (25cl) (orange ,  citron pressé)  

Supplément sirop 

6

5

4

4

4

4

4

6

0.50

3

5

4

5
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Latte, Cappuccino, Mocha

Café Frappé  (Un mélange glacé de café aux épices, parfait pour les journées chaudes)

Affogato  (Une boule de crème glacée arrosée d'un shot d'espresso, pour une combinaison décadente)

5

7

7

Mocktails
Granit  Roz

Vermouth  f loreal sans alcool,  grenadine, Miel Citronelle,  Top of tonic 

Apple virgin Moj ito

Jus de pomme, Menthe & citron vert Frais,  sirop fleur de sureau

Tropical

Jus de mangue, Passion et d’orange, citron frais,  fraise

Thé Glacé Maison 

8

8

8
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Les Champagnes

Pression Saint Erwan Triple 7° 

Pression Philomenn Blonde 

Cidre Sorre 4.5° bouteille 33cl

1664 Sans Alcool  bouteille 33cl

Armoria Pale Ale bouteille 33cl

Desperados 5.9°

Coupe de Champagne (14cl)

Coupe de Mousseux (14cl)  

Boutei l le Crémant de Loire 

Boutei l le Haton Brut

Boutei l le Lombard Blanc de Noirs

Boutei l le Laurent Perr ier  Brut Rosé

Boutei l le R de Ruinart

Kir  Vin Blanc /  Kir  Breton (12cl)  

Kir  Royal   (12 cl )

Cinzano Rouge, Blanc (7cl )

Porto Rouge /  Blanc (9cl )

Pastis Breton Ty Jaune (2cl )

Pommeau de Bretagne (12cl)

14

8
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Les Apéritifs

Les Bières et Cidres
25cl                   50cl



Espace Grignotage de 14h30 à 21h
Ril lettes de poisson & Guacamole d’avocat,  pain toasté

Accras de morue,  sauce aigre douce

beignets de gambas,  sauce aigre douce

Assiette de saumon fumé par nos soins (150g)

 sauce :  crème citron ciboulette

15

10

 14

21

Glaces Tradit ionnel les aff inées

Parfum : Vanille,  Chocolat,  Café, Caramel,  Citron, Coco, Passion, Abricot,  Fraise

par 1 boules

Par 2 Boules

Par 3 boules

 3

6

9

Les Petites Glaces

Le tout chocolat

crumble chocolat, caramel beurre salé, ganache chocolat blanc

L’exotique 

Crémeux passion, brunoise fruits exotique, crumble thym

La fraise

Crème légère vanille, fraise fraîche et jus de fraises

8

8

8

Le Petit Goûter de la suite (verrine du moment)

Prix nets exprimés en euros - Service compris / www.lasuite-restaurant.com 

Bar à salade et Cevicheria...                                    
Salade végétarienne 

Pousses d’épinards, mangue, avocat, concombre, tomates cerises, vinaigrette mangue

Salade césar

Laitue romaine, sauce césar maison, œuf, croûtons, poulet pané, tomates cerises

Ceviche thon :  mangue, avocat,  coriandre,  lait  de coco

Ceviche l ieu :  Ananas,  avocat,  sésame, lait  de coco

Ceviche saumon :  fraises,  avocat,  basi l ic,  lait  de coco

Nos ceviche sont accompagnés d’un riz vinaigré

15

16

 21

20

19

Pensez au
x Huîtres

Par  6 ou
 9 ou 12

 


